
CARACTERISTICAS

OTRAS CARACTERISTICAS  
     • Parte interior lateral en aluminio pintado y parte interior inferior 
        de acero inoxidable 304.
 
     • Seguridad ETL, higiene ETL Aprobado.
 
     • Refrigerante y espuma libre de CFC.
 
     • El sistema de refrigeración de bobina de gravedad proporciona   
         un ambiente ideal para una preservación excepcional de carnes    
         y productos deli.
 
     • Descongelación y evaporación del agua de condensación. 
 
     • Controlador de temperatura Digital con pantalla .
 
     • El diseño de las puertas deslizantes permite un almacenamiento  
         fácil y práctico de los alimentos.
    
      • Patas con ruedas para mejor desplazamiento. 

FICHA TECNICA

Modelo ED-65-32-42-N

Capacidad 18.8 Pies cubicos

Dimensiones exteriores L163.1xD82.5xH108.9cm 
/ L64 1/4xD32 1/2xH42 7/8Pulg

Dimensiones interiores L153xD67.945xH67.9cm                 
/ L60 1/4xD26 3/4xH26 3/4Pulg

Rango de temperatura 0 ~ 5 °C/32 ~ 41 °F

Consumo 3.37 Amps

Potencia 504 WATTS

Peso 198KG

Frecuencia 60hz

Voltaje 115V / 60Hz

Ideal para la preservación y exhibición de carnes y embutidos

SISTEMA DE REFRIGERACIÓN
     • Refrigerante R290 ambientalmente seguro. 
     • Condensador posicionado en la parte trasera para 
        facilitar el mantenimiento.

PARRILLAS
     • Incluye 6 parrillas ajustables de acero con 
       recubrimiento epóxido. 

ILUMINACION
     • Cuenta con iluminación LED en su interior para una 
       exhibición clara y efectiva.

CERTIFICACIONES


